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＊お１人様からお申し込みは可能ですが、他のお客様と作業していただく場合が 

　ございます。 

＊11月18日以降のキャンセルにつきましては、参加費を全額お支払いいただきま 

　す。予めご了承ください。 

＊エプロン・大きめの容器（お持ち帰り用）・お好きなフルーツをご持参ください。 

　（みかん・いちご・キウイはこちらでご用意しております。） 

＊当日はマスクを着用し、体調が優れない場合は参加を控えていただきますよう 

　お願いいたします。 【ご連絡先】080-3745-8560  ＠Lpa 1階

予約サイト Instagram 

11月20日(日) 
11：00～13：00 
(10：30～受付開始)

《参加費》 
ビジター　2,000円 
メンバー　1,000円 

＊フルーツ大福を5個までお持ち帰り 

《定員》 
２４名様（完全予約制）
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父が洋菓子なら、自分は和菓子と心に決め、特に「美しい上生菓子を作りた
い」と東京で修業。 
福井へ戻り、持ち前の発想力で洋菓子と和菓子をミックスさせた 
新しい丸岡家のお菓子「お菓子とうふ」、「はっくつバウム」を考案した。 

【お菓子処 丸岡家】 
　三代ともの想いは、“食べた人がもう一度食べたくなる”、“誰かに差し上
げて、喜びの顔が見える”、そんな、人の心をつなげる『こころ菓子』とし
て福井の人に愛されるお菓子を作りたいということ。 
　福井市春山地区で80年以上愛され、家族が集ってお菓子をほおばる 
“おうちのお菓子”を作り続ける老舗店。

【講師】お菓子処 丸岡家 
三代目店主  竹内  健人
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《お申込みは予約サイト、電話より》


