
フクイ
シウマイプロジェクト

参加店募集のご案内

ワークショップ日時 各回定員 30名 ※定員になり次第締め切らせていただきます

いずれかお選びください。時間は両日14 ： 30 ～ 16 ： 15です。

右記QRコードを
読み取ってください。

コ
ラ
ボ福井県

2022年

10月 ・20日 木 21日 金

foodies Hub 福井市大和田2丁目1230 エルパ1階

14：10～

14：30～

14：50～

15：05～

16:15

受付

崎陽軒の取り組みと事例紹介

崎陽軒によるシウマイ作り紹介

福井食材を使ったシウマイ作り実践・試食

終了（予定）

場 所

内 容

崎陽軒・福
井県が商

品化までを
フォロー！

崎陽軒・福
井県が商

品化までを
フォロー！

プロジェク
トの様子を

FBCが取
材・放送し

ます！

プロジェク
トの様子を

FBCが取
材・放送し

ます！

スケジュール

専用の
お申し込みフォーム

にて

方法❶
FAXで

2022年10月～2023年1月
各店で「フクイシウマウイ」開発・商品化
2023年2月
メディア向けお披露目会
2023年3月～
各店で販売、TV等でPR

お 申 し 込 み まで!!は 10月17日 月

0776-57-1960（FBCビジネス企画部内）

希望日時 店舗名

ご担当者名

連絡先

20日 木 21日 金

時間は両日14 ： 30 ～ 16 ： 15

チェックしてください

主催・お問い合わせ   福井県交流文化部ブランド課 0776-20-0762

方法❷

「越前がに」や「ふくい甘えび」「九頭竜まいたけ」
「とみつ金時」など、福井には美味しい食材がいっぱい。
お肉と一緒に包んで蒸すと旨味あふれるシウマイが！

北陸新幹線福井－敦賀開業に向け、あなたのお店ならではの
美味しさを包みこんだ「お店オリジナルシウマイ」を一緒にPRしませんか。

どちらでもよい


